
Variété sélectionnée en agroécologie sur une ferme certifiée Bio et labellisée
Bio Cohérence et Demeter 

Variété disponible en semences biologiques

Chair tendre et sucrée à saveur exceptionnelle adoptée par les plus grands
chefs français

Culture triple fin, vente en vrac ou en bottes, valorisation du feuillage,
consommation du navet cru ou cuit

Excellente plasticité, variété adaptée aux cultures de plein champ et d’abri, au
printemps et en automne

NAVET

Calisson
Brassica rapa var. rapa L.
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Variété population

Parfaitement rond, d’une blancheur éclatante

100% de la plante valorisable au stade primeur 

Rustique, croissance régulière

Taux de récolte avoisinant les 100%

Attache foliaire solide et fine > bottes faciles à confectionner 

Cycle court > attaques de ravageurs réduites

Développement foliaire rapide limitant les adventices

Commercialisable en mini-légume, bottes et vrac 

Votre maison semencière 100% Bio, militante et indépendante AGROSEMENS vous propose depuis
2002 des variétés maraîchères diversifiées et reproductibles. Nous sommes fiers de vous présenter le
navet Calisson, une variété sélectionnée sur notre ferme semencière et expérimentale d'Aix-en-Provence.

Sa parfaite blancheur, la finesse de sa chair et de sa saveur sont tout aussi raffinées que la célèbre
confiserie aixoise dont il porte le nom, témoignant tant de l'excellence du produit que du territoire dont il
provient. 

Itinéraire cultural

Récolte

Une variété d’exception

Récolte : 60-80 jours après semis
Calibre optimal : 5 à 7 cm de diamètre 
Rendement moyen observé : 5 à 6 bottes / mètre linéaire
                                                  en semis direct

Profondeur de semis : 1 cm
Semis direct : en ligne à 30 cm entre rang et 3 cm sur le rang
Semis en motte : 3 à 4 graines par motte

“Sa forme ronde et blanche, son absence d’amertume

avec son goût sucré de bonbon végétal en font une

star de nos étals tout au long de l’année. 

Les rendements sont identiques voire supérieurs à un

navet plat de Milan à forcer sous tunnel, avec une

qualité gustative nettement supérieure. 

Calisson développe un chiffre d’affaires nouveau.“

Anthony CARIOLET Gérant du GAEC LES BRILLATS

44700 ORVAULT

Témoignage de maraîcher

NAVET Calisson

SEMIS RÉCOLTE
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